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Siglisberg

BBBBB QUEHOTEL

MENU

JEDLA « NAPOJE « SPECIALITY



Predjedla

Hovadzi tatarak s domdcou bylinkovou majonézou, chlieb 8,90 € - 80g + 50q / alergény: 1, 3

Polievky

Kuraci vyvar s rezancami, zeleninou a masom 4,50 € - 0,25/ / alergény: 1, 3, 9
Kulajda s vajickom a koprom 5,90 € - 0,251/ alergény: 3, 7
Krémova polievka z hokkaido tekvice 5,10 € - 0,25// alergény:



Hlavné jedla

Kuracie supréme, karfiolové pyré, pecend farebnd cvikla, demi-glace omécka s chrenom (alt. bez) 14,90 €
- 200g+160qg / alergény: 7

Bravcova panenka, zemiakovy gratin, nakladand tekvica, hubovd omécka, bylinkovd majonéza 15,10 €
- 180g+170qg / alergény: 7

Peceny bravcovy bacik, peceny zemiak s kyslou smotanou, cibulovd omdcka, slanina 14,50 €
- 1709+160g / alergény: 7, 9

Jelenie ragu, Spendtové halusky, zelerovd slama 14,90 €
- 180g+180qg / alergény: 1, 3, 7

Biele rizoto s maslovou rybou a bylinkami 13,90 €
- 350q/ alergény: 4, 7, vino

Fusilli s hubami a smotanou, cuketa, oriesky, parmezan 13,90 €
-320q /alergény: 1,3,7

Pecena cuketa, zemiakova kasa, zeleninovy relish 9,90 €
- 170g+180qg / alergény: 7,9



Dezert

Franciizsky toast, ovocné coulis z nasej zahradky, orechovy krém 5,90 €
- 110g/ alergény: 1, 3,7
Detské menu

HLAVNE JEDLA

Kuraci reznik, zemiakovd kasa 5,90€ - 100g-+100g / alergény: 1, 3,7
Cestoviny s paradajkovou omdckou, syr 5,90 € - 150/ alergény: 1,7
Vyprazany syr s hranolkami 6,90 € - 710g+100qg/ alergény 1, 3, 7

DEZERT

Palacinka s ovocim, nutellou, domdca Slahacka 4,90 € - 730g / alergény 1, 3, 7, 8



Hmotnost mdsa je uvedend v surovom stave + priloha. Jedld mozu obsahovat alergény*. Ceny zahfaji DPH a st platné od 15.10.2025.
Zodpovedny vediici: Veronika Harmanova. Séfkuchar: Pavel Biici. Ceny kalkuloval: Pavel Buci.

*Alergény:
1. Obilniny obsahujtice glutén (lepok), konkrétne psenica obycajnd, raz, jacmen, ovos, pSenica Spalda, cirok alebo ich hybridné odrody, a vyrobky z nich
okrem: A, glukézovych sirupov na béze pSenice vrétane dextrozy (1); B, maltodextrinov na baze psenice (1); €, glukozovych sirupov na bdze raze;
D, obilnin pouzitych pri vyrobe alkoholickych destildtov vratane etylalkoholu polnohospoddrskeho povodu.

2. Korovce a vyrobky z korovcov.
3. Vajcia a vyrobky z vajec.

4, Ryby a vyrobky z ryb okrem: A, rybacej Zelatiny pouzivanej ako nosi¢ vitaminov alebo karoténovych pripravkov;
B, rybacej Zelatiny alebo rybacieho gleja pouzivanych ako prostriedky na Cirenie piva a vina.

5. Arasidy a vyrobky z araidov.

6. S6jové boby a vyrobky zo sojovych bobov okrem: A, Uplne rafinovaného séjového oleja a tuku (1);
B, zmesi prirodnych tokoferolov (E 306), prirodného D-alfa tokoferolu, prirodného D- alfa-tokoferolacetdtu, prirodného D-alfa-tokoferolsukcindtu
sojového povodu; €, rastlinnych olejov vyrobenyich z fytosterolov a esterov fytosterolov zo séjovych bobov; D, rastlinného stanolesteru vyrobeného z
rastlinnych olejovych sterolov zo s6jovych bobov.

7. Mlieko a mliecne vyrobky (vrdtane laktozy) okrem: A. srvatky pouzitej na vyrobu alkoholickych destildtov vrdtane etylalkoholu polnohospodérskeho
povodu; B. laktitolu.

8. Orechy, konkrétne mandle (Amygdalus communis L), lieskové oriesky (Corylus avellana), viasské orechy (Juglans regia), kesu oriesky (Anacardium
occidentale), pekanové orechy [Carya illinoinensis (Wangenh.) Koch], brazilske orechy (Bertholletia excelsa), pistaciové oriesky (Pistacia vera),
makadamové
orechy a queenslandské orechy (Macadamia ternifolia) a vyrobky z nich okrem orechov pouzivanych na vyrobu alkoholickych destildtov vrdtane
etylalkoholu pofnohospoddrskeho povodu.

9. Zeler a vyrobky zo zeleru.
10. Horcica a vyrobky z horcice.
11. Sezamové semeno a vyrobky zo sezamovych semien.

12. Oxid siricity a siricitany v koncentrécidch vySSich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I z hladiska celkového obsahu SO2, ktoré sa majd pocitat pri vyrobkoch
urcenych na priamu konzumdciu alebo po obnoveni podla pokynov vyrobcov.

13. VI bob a vyrobky z vicieho bobu.
14. Mdkkyse a vyrobky z makkysov.
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